M 3420, M 3422, M 3424, M 3426, M 3428,M 3495,
M 3491, M 3492, M 3494

M 4240, M 4241,

M 4284 TURBO, M 4242 TURBO, M 4243 TURBO,
M 4244 TURBO, M 4294 TURBO, M 4295 TURBO

M 4296 TURBO, M 4298

MiDi FIRIN
KULLANIM KILAVUZU 3



Sayin Musterimiz,

Simfer Urlnlerine go&stermis oldugunuz givenden dolayl tesekkir
ederiz. Amacimiz, toplam kalite anlayisina uygun olarak, modern
tesislerimizde, titiz bir calisma ortaminda, doJaya zarar vermeden
dretilmis olan bu GrinG en iyi verimle kullanmanizi saglamaktir.

Almis oldugunuz Simfer midi finnin ilk glnkd o&zelliklerini uzun stre
koruyabilmesi ve size en verimli sekilde hizmet edebilmesi icin firininizi
kullanmadan 6nce kullanma kilavuzunu dikkatle okumanizi ve daimi
olarak muhafaza etmenizi tavsiye ederiz.

NOT:
Bu Kullanma Kilavuzu birden fazla model i¢in hazirlanmistir. Kilavuzda
belirtilen bazi dzellikler sizin cihazinizda bulunmayabilir.

Uriin gorselleri sematiktir.

Bu Urlin dogaya zarar vermeden cevreye saygill modern tesislerde Uretilmistir.

“AEEE Yonetmeligine Uygundur.”
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UYARILAR

Bu cihaz guvenlik yonetmeliklerine uygun olarak
Uretilmistir. Kurallara aykiri bir kullanim kisiye ve
cihaza zarar verir.

Cihaziniz ¢calismaz iken dahi olasi risklere karsi
firin icerisine yanici, tutusabilen, eriyebilen veya
Isiyla bozulabilecek herhangi bir sey koymayiniz.

Cihaz, disardan ayarli veya uzaktan kumanda
sistemi ile calistirilabilir sekilde ayarlanmamistir.

Cihaz calisirken, kapak yuzeyi ylksek
sicakliklarda olabilir.

Cihazin yuzeyi henuz sicak iken tepsiye veya firin
icine soguk su dokmeyiniz. Ani I1sI degisimi
sonucunda cihaz yuzeyi zarar gorebilir,
haslanmalara sebep olabilir.

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi ilave
bir havalandirma isteyebilir, drnegin bir
pencerenin agiimasi veya daha etkili
havalandirma, érnegin varsa mekanik
havalandirma seviyesinin yukseltilmesi. Cihazl
kullanmaya baslamadan 6nce perde, tul kagit ya
da yanici (alev alabilir) maddeleri cihazdan uzak
tutunuz. Kolay tutusabilen yada yanici maddeleri
cihazin icine veya uUzerine koymayiniz.
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Cihazin etrafinda bulunan ¢ocuklara dikkat ediniz.

Cihazlarin guvenliginden sorumlu bir kisi tarafindan
cihazin kullanimi ile ilgili gozetim ve yonetim
sadlanmadikca, bu cihazin, fiziksel, duyu ve zihinsel
yetenekleri 6zurlU olan (cocuklar dahil) veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan
kullaniimasi amaclanmamistir.

Cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, algisal ve
zihinsel yetenekleri azalmis veya tecrtbe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan gdzetim altinda veya
cihazin guvenli bir sekilde kullanimina ve karsilasilan
ilgili tehlikelerin anlasiimasina dair talimat verilirse
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Temizlik ve kullanici bakim gozetimi olmaksizin
cocuklar tarafindan yapilamaz.

Cihaz calisirken ya da calismaya basladiktan kisa
sure sonra oldukc¢a sicak olacaktir; isitici yuzeylerine
dokunmayiniz, ¢cocuklarin dokunmasina izin
vermeyiniz.

Cihazi ve kabloyu 8 yasindan klguk cocuklardan
uzak tutunuz.Cihazla oynamamalarini glivenceye
almak i¢in ¢cocuklar gozetim altinda
bulundurulmaldir. 5



Cihaz ev ve benzeri yerlerde kullanima
uygundur,

Firin kapagdr acikken kapagin tzerine agir
nesnelerle bastirmayiniz, agir nesneleri
yaslamayiniz, koymayiniz ya da firin kapagindan
tutarak tasimayiniz.

Cihazinizi sadece yemeklerinizi pisirme ve i1sitma
amacl kullaniniz. Latfen cihazinizi amaci disinda
(ortami 1sitma, ticari amacli, vb.) kullanmayiniz.
Olas! bir elektrik sokuna maruz kalmamak
icin,cihazinizin lambasini degistirmeden once,
fisin takili olmadigindan emin olunuz.

Bu Urdndn kullanim émrd 10 (on) yildir.
DIKKAT!

Etiketin bulundugu yerler sicak &
yuzeye sahiptir. Dokunmayiniz.

Pop-up dugme bulunan modellerde, pop-up
digme ancak “0" konumunda iken iceri girip
clkabilir. DUgme ancak disarida iken sada ya da
sola cevrilerek ayarlanabilir,

/] [x %

6




ELEKTRIK BAGLANTISI VE GUVENLIK

Cihaziniz 16 Amper akim gerektirir. E§er gerekliyse, cihazin kurulumunu vasifli kisilere yaptiriniz.
Cihaziniz 230 V, 50Hz elektrik kaynadina uygun olarak ayarlanmistir. E§er sebeke degerleriniz
belirtilen degerlerden farkliysa, ehil kisilerle iletisime geciniz.

Cihazinizin elektrik bagdlantisi sadece talimatlara uygun olarak kurulan topraklamali prizlerle
yapilmalidir. Cihazinizin konumlandirilacagi yerde topraklamali bir priz yoksa yetkili servisle
iletisime geciniz. Topraklamasiz prizlerden kaynaklanabilecek hasarlardan dolay Uretici firma
sorumlu tutulamaz.

Besleme kordonu (fisli kablo) hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir duruma engel olmak igin
imalatgisi veya onun servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistiriimelidir.

Cihazin kablosu cihazinizin sicak pargalarina temas etmemelidir.

FIRIN VE KUMANDA PANELININ ACIKLAMASI

1-Kumanda paneli

2-Firin gévdesi

3-Hotplate (42 It opsiyon *)
4-Kazan

5-Kulp

6-Isiticilar

7-Firin ayaklari

8-Firin cam kapagdi
9-Kumanda dtgmeleri

Aksesuarlar 3 farkll yerlestirme yuksekliginde firina strdlebilir. Tel 1zgaray! yerlestirme
yuksekligi 2'ye yerlestiriniz.

Aksesuar 1sindidinda deforme olabilir. Aksesuar sogudugunda sekil dedisikligi kaybolur
ve herhangi bir fonksiyon kaybi olmaz.

Yuvarlak emaye tepsi;

Yumusak kek, kek, bdrek,kurabiyeler, derin dondurulmus yemekler ve
buyuk et yemekleri icin kullanilir.

Daima tel 1zgara ile birlikte kullaniniz.

Her tarafin esit pismesi icin, tepsiyi tel izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Emaye tepsi;
Yumusak kek, kek, bdrek,kurabiyeler, derin dondurulmus yemekler ve
buyuk et yemekleri icin kullanilir.

Tel 1zgara;
Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmugs yemekler icin
kullanilir.,

UYARI: Izgara, segilen rafa sekil
A'da ki gibi dlzgUnce yerlestirilmeli
ve sonuna kadar itilmelidir.




TEKNIK OZELLIKLER

Ust Isitici @
HP Hotplate (Pisirme Gozu) @ o 8
Alt Isitici g
[=]
8. .
\( Zamanlayicl ,2 5 Alt ve Ust Isitici @
= = (*) Alt Isttici ve Turbo Fan
o & *
C Termostat - gy T ( ) Turbo Fan
w2
o o (*) Alt ve Ust Isitici ve Turbo Fan
@, g " i
PR Programlayici - ® ( ) Grill Isitici ve Turbo Fan
o
o " )
Zamanlayicl: *) Grill sitict

Pisirme sdresini ayarlamanizi saglar. Ayarladiginiz stire doldugunda
zamanlayici isiticilarin, pisirme gdzinin elektrigini kesecek ve ¢inlama sesiyle
uyari verecektir. Cihazinizi kapatmak icin zamanlayici, program ve termostat
dtgmesini '0" konumuna getiriniz. \lj konumuna getirildigi zaman stresiz
calisacaktir.

Zamanlayici 10 dakikadan kisa strede ayarlanmak istenirse 6ncelikle
zamanlayici didmeyi 90 derece cevirip daha sonra ayarlanmak istenen
zamana getirilmelidir.

Termostat:

Finn icerisinde sicaklik araligini sadlar. Firin programlayici kumanda digmesi
ile kullanilir. Finninizin icindeki sicaklik, ayarladiginiz degere ulastiginda
termostat devreyi keser ve termostat isidi séner. Sicaklik ayarlanan degerin
altina dUsttgunde ise, termostat tekrar devreye girer ve termostat 1s1g1 yanar.

Programlayici:

Firin fonksiyonlarini secmenizi sagdlar. Bir sonraki bolimde fonksiyonlar
aciklanmistir. Fonksiyon secici digme ile birlikte firin termostat digmesini de
sectiginiz bir sicaklik degerine getirmeniz gerekmektedir. Aksi halde sectiginiz
fonksiyon diigmesi calismaz. Hotplate ile firin fonksiyonlari ayni anda calismaz.

Pilig gevirme fonksiyonu:

Sadece pili¢ ¢cevirme motoru calisir. Sise takilan pilicin dondurUlerek
pisirilmesini sadlar. Gril 1sitici ile ylzeyini kizartmada da kullanilir.

Hotplate Programlayici:
Hotplate(Pisirme G&zU) fonksiyonlarini secmenizi saglar.

Hotplateler tek digmeden kontrol edildigi gibi ayri digmelerle de kontrol
edilebilinir. Firin fonksiyonlari ile ayni anda ¢alismaz.

. . :
= :/ ‘\\} . 3 i 3. ( ) 1
H 2
2 pisirme g6zinln Buytik hotplate Kiglk hotplate
tek diigmeden kademeli gli¢ kademeli glic
kontroli kontrolt kontrolt
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Finn Fonksiyonlari Kullanimi

Firin fonksiyonlari modele goére
dedisiklik gosterebilir: Her
mini-midi firin modeli bahsi
gecen tum finn fonksiyonlarini
icermeyebilir.

Ust ve Alt Isitma

@ Ust ve alt isitici devreye
girer. Yiyecekler, Ustten ve alttan
ayni anda isitilir. Ornedin kekler,
borekler veya pisirme
kaliplarindaki kekler ve gtvecler
icin uygundur. Tek tepsi ile
pisirme yapiniz.

Alt Isitma

g Yalnizca alt isitici
devreye girer. Ornegin; pizza ve
alttan kahverengilesmesi
istenen yiyecekler icin

uygundur,

Ozellikler 34LT
Dis genislik 480 mm
Dis derinlik 356 mm
Dis yUkseklik 330 mm
I genislik 364 mm
ic derinlik 315 mm
Ic yUkseklik 240 mm
Termostat 40- 240°C
Zamanlayici (*) 0 - 90 dk.
Alt isitic 650 W
Ust isticl 650 W

Besleme voltail
Turbo fan (x)

Firin lambasi (*)
Hotplate (*) 3145 -

180 -

Xj Yalnizca Ust isitici devreye
girer. Turbo fan ozelligi sayesinde
Isi homojen olarak firin iginde
yayllir. Ornedin kekler, borekler
veya pisirme kaliplarindaki kekler
ve guvecler icin uygundur. Tek
tepsi ile pisirme yapiniz.

Turbo fan destekli alt 1sitma

Alt I1sitict turbo fan

motoru ile birlikte ¢alisir. Sicak

hava firin icinde esit olarak
dagdilr. Lahmacun ve pide gibi
yiyeceklerin altinin daha yi

pismesi
idealdir.

Turbo fan, Ust ve alt
isiticilarla birlikte devreye girer.
Turbo fan 6zelligi sayesinde isi
homojen olarak firin icinde yayilir.
Ornegin kekler, bérekler veya
pisirme kaliplarindaki kekler ve
guvecler icin uygundur. Tek tepsi
ile pisirme yapiniz.

ve gevrek olmasi igin

42 LT
520 mm
440 mm
330 mm
397 mm
385 mm
240 mm

40- 240°C
0 - 90 dk.
650 W
650 W

220-240V, ~ 50/60Hz.
13-15W
15-25W

13-15W
15-25W
1000 W
1500 W

Uriin 8iclleri opsiyonlara gore degisiklik gésterebilir.

(*): Sadece bazi modellerde vardir.



PiSIRME TABLOSU

Laboratuarlarimizda test edip pisme degerlerini tespit ettigimiz yiyecek
cesitlerinin bilgilerini asadidaki tabloda bulabilirsiniz. Pisirme slreleri sebeke
voltajl, pisecek malzeme niteligi, miktar ve sicakhda bagl olarak farkhlik
gosterebilmektedir. Bu dederleri kullanarak pisireceginiz yemekler damak
tadiniza uygun olmayabilir. Denemeler yaparak farkli lezzetler ve damak
tadiniza uygun sonuclar elde etmek icin farkli degerler belirleyebilirsiniz.

Yiyecekler Termostat derecesi (°C) Pisirme suresi (dk.) Raf sirasi
Kurabiye 170-180 25-30 Orta raf
Pasta 170-190 30-40 Orta raf
Borek 180-220 40-50 Orta raf
Kek 160-180 30-40 Orta raf
Makarna (firnda) 190-210 20-30 Orta raf
Balik 220-MAX 30-40 Orta raf
Kuzu eti 220-MAX 90-120 Orta raf
Koyun eti 220-MAX 90-120 Orta raf
Dana eti 220-MAX 90-120 Orta raf
Hindi 220-MAX 45-55 Orta raf
Parca pilic 220-MAX 75-100 Orta raf
Buz ¢ozme 60-120 55-60 Orta raf

“Pisirme yapmadan 6nce firninizi n isitma yapiniz.
On i1sitma sUresi olarak sicaklik lambasinin ilk sénidnceye kadar gecen zamani
kabul edebilirsiniz.”

FIRININ KULLANIMI

Fisi topraklamali prize takiniz. Zamanlayicryr manuel ya da otomatik pisirme
konumuna getiriniz. Pisirme tablosundaki degerlere gére termostati uygun
sicaklik dederine ayarlayiniz. Zamanlayici istenilen zamana ayarlandifinda
pisirme sonunda bir uyari sesi duyacaksiniz.

Firminizin ilk kez calistirimasi esnasinda isiticilarin Uzerindeki koruyucu
malzemelerin sertlesmesi sirasinda hafif bir duman ve koku ¢ikabilir. Bu
normal bir durumdur, Uretim hatasi dedildir.

Buz ¢cbzme:

Buzu ¢ozllecek malzemeyi kabindan ¢ikartarak 1zgaranin Gzerine
yerlestiriniz. Izgaranin altina ¢ozilen suyun akmasi icin kare tepsiyi strinuz.
Boylece  ¢ozllecek  Urlnler kendi  ¢6zUlmus  suyunun icerisinde
beklemeyecektir. Cozulmus suyu kesinlikle kullanmayiniz (sadlik agisindan) ve
dokdntz.

Buz ¢c6zme dzelligini pisirme tablosunda belirtildigi sekilde kullanabilirsiniz,
Cozme esnasinda, ([= (+)) fonksiyonlar kullanmaniz onerilir.

Urintin agirhdina gére buz ¢cézme sireleri degistiginden, ¢ozilmeyi ara ara
kontrol ediniz. Firnnda, ayni anda kare tepsi ve yuvarlak tepside pisirme
yapmayiniz. Pisirme islemine baslamadan 8-10 dakika 6nce firininiza n-
Isitma yapmanizi

oneririz.

Bu finn yalnizca evde pisirme amacl olarak Uretilmistir. Lutfen baska amaclar
icin kullanmayiniz. 10



EGER FIRININIZ CALISMIYORSA

LUtfen cihaz kablosunun fisinin prize iyi takilip takiimadidini kontrol ediniz.
Elektrik sebekesini kontrol ediniz.

Sigortayi kontrol ediniz.

GUg kablosunda herhangi bir hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Eger sorun
halen devam ediyorsa yetkili servise basvurunuz.

FIRIN LAMBASI ()
Firin Lambasi Degisimi

UYARI: Elektrik carpmasi olasilidindan kaginmak icin lambayi degdistirmede dnce
cihazin

devresinin acik oldugundan emin olunuz.
(devrenin aclik olmasi elektrigin kesik olmasi anlamindadir)

ilk 6nce cihazin elektrik baglantisini kesiniz ve cihazin sogumus oldugundan emin
olunuz.

Cam korumay asagidaki sekillerde de gosterildigi gibi cevirerek cikartiniz. Eger
cevirmekte zorlanirsaniz

plastik eldiven kullanmaniz size ¢evirmede yardimci
olacaktir.
Daha sonra lambay! dondurerek ¢ikartiniz,

ayni ozellikteki yeni lambayi takiniz. Cam korumay:i yerine takiniz, cihaz elektrik
kablosunun fisini prize takip

degistirme islemini tamamlayiniz. Artik firininizi kullanabilirsiniz.

Tip G9 Lamba Tip E14 Lamba
. —
—(€ ©
?) 220-240 V, AC ;( ) % 220-240 V, AC
15-25 W 15-25 W
—— =

Y ER
V Sekil 1 ?) Sekil 2

BAKIM VE TEMIZLiK

Cihazinizin fisini prizden ¢ikariniz.

Cihaziniz galisiyorken ya da ¢alismaya basladiktan hemen sonra ¢ok sicak
olur. Bu durumda sicak parcalara temas etmekten sakininiz.

Finninizin i¢ parcalarini, kapagi, tepsiyi ve finnin diger parcalarini sert
firca, temizleme teli ya da bicak gibi araclarla temizlemeyiniz. Asindirici,
Gizici deterjan kullanmayiniz.
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YOGURT MAYALAMA

Firin bos iken §&* yogurt modu termostat bolimuinden segilir,

salter I:l alt rezistansa ayarlanir,10 dakika 6n i1sitma yapilir ve
ayri bir yerde mayalama islemine baslanir.

Mayalama; almis oldugumuz ¢ig stt 90°C’ de 10-15 dakika kaynatildiktan
sonra, (mayalama sicakligl) 43-45°C ‘ye kadar soguturuz. Stt bu sicaklik
araligindayken %1-3 oraninda maya eklenerek hafifce karistirilir. Maya
eklenmis olan sit, agzi kapatilmadan 6n i1sitma yapilmis olan firnin

1. Rafina yerlestirilir ve firin kapagi kapatilarak
konuma ayarlanir. 5 saat sonra mayalanmis yogurt firndan ¢ikarilir
ve oda sicakhiginda 15-20 dakika bekletilir, 4°C'lik bir buzdolabina
konulan yogurt en az 1 glin sarsmadan bekletilir. 1 ginin sonunda
yogurt tiketime hazir hale gelir.

Afiyet olsun .

zaman manuel

BUHARLI TEMIZLEME

Firin icerisinde olusacak buhar sayesinde yumusayan kirlerin kimyasal
madde kullanmadan temizlenmesini saglar.

Firin icerisindeki aksesuarlarin tamamini cikariniz. Kare

tepsi icerisine 2 su bardag  su koyarak tepsiyi enalt rafa yerlestiriniz.
Termostati buharl temizleme moduna getiriniz.

Zamani 30 dakikaya ayarlayiniz

Salteri alt rezistans El pozisyonuna getiriniz.

Finni 30 dakika calistirdiktan sonra kapagi agip firin i¢ ylzeyini i1slak bir
bez yardimiyla siliniz.

(*): Sadece bazi modellerde vardir.
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AEEE YONETMELIGINE UYUM VE ATIK URUNUN ELDEN CIKARILMASI

1- Bu drtn, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligl tarafindan yayimlanan
Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin Kontrolli Yonetmeligi’'nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri icermez. AEEE Yénetmeligine uygundur.

2- Bu drtin, geri donusimlu ve tekrar kullanilabilir nitelikteki
yiksek kaliteli parca ve malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Grind, hizmet émrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayiniz. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donusimi icin bir toplama noktasina gotiriniz. Bu
toplama noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorunuz.

Kullaniimis Grlinleri geri kazanima vererek cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olunuz. Uriini atmadan énce cocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesiniz ¢calismaz duruma getiriniz.

AMBALA) BILGiSi

Urtiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri donistiriilebilir mal-
zemelerden dretilmistir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayiniz, yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.
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i f
s. m er AT UYGUNLUK BEYANI

BiZ, URETICI/IHRACATCI

SER DAYANIKLI TUKETIM MALLARI IC VE DIS TICARET SAN.A.S

OLARAK, ASAGIDA BILGILERI VERILEN CIHAZIN “BELIRLI GERILIM

SINIRLARI DAHILINDE KULLANILMAK UZERE TASARLANMIS ELEKTRIKLI
TECHIZAT ILE ILGILI YONETMELIK-LVD (2014/35/EC)’ VE “ ELEKTROMANYETIK
UYUMLULUK YONETMELIGI-EMC (2014/30/EC)’ ILE ILGILI OLARAK BUTUN
TEMEL GUVENLIK GEREKLILIKLERINE UYGUN OLDUGUNU VE
SORUMLULUGUNUN ALINMIS OLDUGUNU BEYAN EDERIZ

URUN ADI: MiNi VE MiDi FIRIN

MODEL: M 3420, M 3422, M 3424, M 3426, M 3428,
M 3495, M 3491, M 3492, M 3494,
M 4240, M 4241,
M 4242 TURBO, M 4243 TURBO, M 4244 TURBO,
M 4294 TURBO, M 4295 TURBO, M 4296 TURBO,
M 4284 TURBO, M 4298

UYGULANAN STANDARTLAR:

LvD: EN60335-1
EN 60335-2-9

EMC: EN 55014-1
EN 55014-2
EN 61000-3-2
EN 61000-3-3
DUZENLEME TARIiHi :20.04.2016

FIRMA ADRESI
Organize Sanayi Bélgesi 23.cad.no:33KAYSERI / TURKIYE Zafer CEVIKER

Genel Mudur Yardimcisi
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] ga ra nt| be | ges| *Bu garanti belgesi sadece Tlirkiye icin gegerlidir. e
This warranty certificate is only valid for Turkey. sl m er
Ce certificat de garanti n'est valable que pour la Turquie.
) LE 5 Jals L g s (el 13
garanti sartlari

Firmamiz, nitelikleri belirtiimis bu cihazi, fabrikasyon hatalari nedeniyle olusabilecek

arizalara karsi belirtilen kosul ve sureler igin garanti eder.

Cihazi alan kisi, bu stzlesme sartlarini kabul etmis sayilir.

1- Garanti suresi cihazin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 YILdr.

2- Cihazinizin, butdn parcalar dahil olmak Uzere, tamami garanti stresince firmamizin

garantisi kapsamindadir.

3- Malin tamir suresi 20 is ginUnU gecemez. Bu slre, garanti slresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is gtini icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek
zorundadir. Malin garanti sUresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure garanti stresine eklenir.
4- Tuketicinin Korunmasi Hakkindaki 6502 sayili Kanun’un 11. maddesi gercevesinde malin ayipli
oldugunun anlasiimasi durumunda ttketici, saticidan (i) satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek sézlesmeden donme, (ii) satilani alikoyup ayip oraninda satig bedelinden indirim

isteme, (iii) asin bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitiin masraflari saticlya ait olmak

Uzere satilanin Gcretsiz onarilmasini isteme, (iv) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile
degistiriimesini isteme segimlik haklarina sahiptir.

5- Ucretsiz onarim hakkinin secilmesi durumunda iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya

da baska herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimi yapilacak veya
yaptirilacaktir.

6- Ucretsiz onarim hakkinin kullanmasi halinde malin, garanti stresi icinde tekrar

arizalanmasi, tamiri icin gereken azami stirenin asiimasi, tamirinin mamkun olmadiginin,

yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi

durumlarinda, malin bedel iadesi, ayip oraninda bedel indirimi veya imkan varsa malin ayipsiz

misli ile degistirilmesi (mevzuattaki istisnalar sakli kalmak kaydiyla) talep edilebilecektir.
Soézlesmeden donme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkinin secildigi durumlarda,

satici, malin bedelinin timant veya bedelden yapilan indirim tutarini derhal tiiketiciye iade
edecektir.

Malin ayipsiz misli ile degistiriimesi hakkinin secilmesi durumunda talep kendilerine bildiriimesinden
itibaren satici veya Uretici tarafindan azami 30 is gunu igerisinde, bu talep yerine

getirilecektir.

7- Cihazin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan

arizalar garanti kapsami disindadir.

8- Cikabilecek sorunlar icin tuketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki basvurularini Tuketici
Mahkemelerine ve Tiiketici Hakem Heyetlerine yapabilirler.

Garanti yukamlulugu asagida belirtilen genel ve 6zel durumlar dikkate alinmak

kaydiyla gecerlidir.

1. Genel sartlar

a) Garanti, ancak cihazlarla birlikte verilen Kullanma Kilavuzu ile Garanti Belgesi'n

de belirtilen tavsiye ve kosullara uymaniz halinde gecerlidir.

b) Uzerinde tahrifat yapildigi gériilen garanti belgeleri gecersizdir.

¢) Garanti yukumltltgiiniin gecerli olmas! icin FIRMAMIZ Yetkili Servislerinden

baska hi¢ kimsenin, hicbir sekilde, cihazin onarimi ve tadilatina kalkismamasi

gerekir.

d) Onarim yerini (cihazin kullanildigl yer ve atolye) ve seklini Yetkili Servis belirler.

2. Ozel sartlar

a) Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,,

b) Malin tiketiciye tesliminden sonraki nakiller ve yerlestirme sonucu dogabilecek

(dusme, asin sarsiima, darbe v.b.) arizalar,

c) Anormal voltaj distklugu veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati; cihazin etiketinde

belirtilen farkli bir gerileme baglanmasi nedeniyle olusan hasar ve arizalar,

d) Cihaza baglanan dis donanim (su tesisati v.b.) yol acacag) arizalar. Bu gibi du

rumlarda, cihaziniz FIRMAMIZ Yetkili Servisleri tarafindan onarilacak, ancak

STANDART ONARIM BEDELI alinacaktr.




m garanti belgesi simfer

musterinin
adi soyadi CTTTTTTTTTT
adresi
telefonu ettt E O E
e-posta et i Z
drinan E
cinsi e i TIE
markasi et U)
modeli s Z
seri no. et )
teslim tarihi Ve Yeri s D:
fatura tarihi orerns e =
fatura no. ettt
yetkili satici E E
unvani - adresi -eposta adresi- yetkilinin imzasi ve kasesi E E

imalatgl firmanin

unvani: ser dayanikli tiketim mallari i¢ ve dis tic. san. a.s.
merkez adresi: organize sanayi bolgesi 23. Cad. no. 33 kayseri
tel: 0 352 321 14 78 - 321 12 91 faks: 321 27 92
istanbul tel: 0 212 630 97 74 - 630 01 12 faks: 474 91 22
servis e-posta: servis@simfer.com.tr
firma yetkilisinin
imzas! - kagesi

GEMNEL MUDUR
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simfer

TUKETICI HATTI

0850 201 0 352

www.simfer.com.tr / info@simfer.com.tr

Merkez

Bahar Cad. Polat ismerkezi A Blok Kat:4 No:9 Giinegli
istanbul / TURKIYE

T: 0212 63001 12

F: 0212 474 91 22

Fabrika 1

Org. San. B61.23. Cad. No:33 Kayseri / TURKIYE
T: 0352 321 1291/321 14 78

F: 0352 321 27 92

Fabrika 2

Serbest Bolge 12. Cad. No:18 Kayseri / TURKIYE
T: 0352 31141 93

F: 0352 311 34 10

Fabrika 3

Sivas Yolu 8.Km. Kumarli Mevkii Kayseri / TURKIYE
T: 0352 241 22 66

F: 0352 241 04 62



